
СЕКРЕТЫ «ВЕЧНЫХ» МОЕК
Кухонная мойка – одна из самых «нагруженных» зон на кухне. Каждый день на неё 

попадают вода, жир, остатки еды. Если уход откладывать, налёт накапливается, 

появляется неприятный запах из чаши и слива, а поверхность теряет презентабельный вид.

Хорошая новость: чтобы мойка служила долго и выглядела достойно, не нужно 

сложных процедур – достаточно регулярности и правильных средств в уходе. 

Рассказываем, как ухаживать за разными типами моек и чего точно стоит избегать.

Используйте 

только мягкие губки,

салфетки и ткани 

при мытье мойки

Не используйте

агрессивные химические 

средства, а также 

абразивные вещества

Вытирайте

мойку насухо

губкой после каждого

использования

МЯГКО МОЕМ БЕЗ ХИМИИ ВЫТИРАЕМ

Очищайте мойки обычным мыльным раствором с ПАВ <5% 

ПОДРОБНАЯ СТАТЬЯ

ПО УХОДУ ЗА МОЙКАМИ

PREMIAL



PRODIGY
мойки из нержавеющей стали 

SUS 304 

ORDINARY
мойки из нержавеющей стали 

SYS 201

ОСОБЕННОСТИ УХОДА ЗА МОЙКАМИ

ИЗ НЕРЖАВЕЮЩЕЙ СТАЛИ

Установка фильтра

Не оставляйте мокрую и ржавую 

металлическую посуду в мойке

Белесые пятна от жесткой воды

Тусклость от повреждения 

оксидного слоя

Коррозия при повреждении

защитного слоя

Царапины 

Ржавчина и пятна

Не используйте при мытье 

кислоты, уксус и лимонный сок

Не используйте хлор, аммиак 

и другую агрессивную химию

Не используйте абразивные 

средства, щетки и грубые губки



COSMOS
мойки из агломерата 2:8 из полиэфирной смолы

и мрамора (крошка и микрокальцит),

лицевой лаковый гелькоут толщиной до 2 мм

ОСОБЕННОСТИ УХОДА ЗА МОЙКАМИ

ИЗ МРАМОРА

Установка фильтраБелесые пятна от жесткой воды

Стойкий налет

Тусклость и изменение цвета

Трещины и деформация

Грязь и пятна

Минимум 1 раз в неделю

очищайте мойку

Не используйте хлор, аммиак 

и другую агрессивную химию

Не допускайте контакта мойки 

с температурой выше +180°С

Не используйте абразивные 

средства, щетки и грубые губки


